PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE
DOC

Alcol svolto 13,00% Vol.
Zuccheri riduttori residui 2,00 g/I
Acidita totale 6,00 g/I

Estratto secco netto 20,00 g/I
pH 3,25

Pinot Grigio

vino
Insalate bianco secco
e antipasti di verdure

8-10°C

VIGNETO PRODUZIONE
Situato a Montecchio Maggiore, nel Vendemmia con selezione
cuore delle colline vicentine. esclusivamente manuale.

Pressatura soffice delle uve.
Fermentazione in vasche di acciaio inox
a una temperatura controllata di 16-18
°C. Affinamento del vino sui propri lieviti
per 6 mesi prima di essere imbottigliato.

NOTE DEGUSTATIVE
Colore: giallo paglierino.

Profumo: delicato, complesso,
con note floreali e note di frutta gialla.

Sapore: secco, fresco.




